






� � � � � � � � �� � � � � � � �是一家重視有機與再生農業的穀物
公司，希望透過與優質的國際企業合作，努力提升
穀物的品質與我們所處的環境。� � � � � � � � �� � � � � � � �的
產品有機、非基因改造且不含刺激性化學物質，以
顧客的最佳利益與贏得其信賴為己任。

本公司的有機產品包括：
��紅豆
��爆米花玉米
��斑豆
��紫色大麥
��黑豆
��糙米
��白芸豆
��硬紅麥仁

非基因改造產品包括：
��爆米花玉米
��斑豆



自� � � �年以來，� � � �� � � � �
 � �� 
 � 	 � � � �� �一直是美國愛
達荷州醃漬蔬菜公司中的領導者。我們採購愛州本
地最新鮮的當季蔬菜並以手工方式細心包裝醃漬蔬
菜。� � � �� � � � �
 � �� 
 �	 � � � �� �原本只有�種商品，經過一
路成長，目前已有數十種美味的醃漬蔬食可供選擇
。� � � �� � � � �
 � �� 
 � 	 � � � �� �使用單純、潔淨的配方及簡
單的食材製作出全家人都會喜歡的風味，產品純天
然、無防腐劑、無麩質、無添加糖且適用生酮飲食
。

� � � �年，� � � �� � � � �
 � �� 
 � 	 � � � �� �嶄新的生產工廠及倉
庫完工，有效提高生產量，可以全年不間斷地提供
顧客美味的產品，也能夠與愛州蔬菜供應商建立更
良好的關係，將生產過剩的農作物製成美食。� � � �� � �
� �
 � �� 
 � 	 � � � �� �致力於研發新產品，目前的品項包括
辣與不辣的醃漬蘆筍、辣與不辣的四季豆、墨西哥
辣椒、辣味蒔蘿酸黃瓜、不辣的白花椰菜、紅洋蔥
以及� � � �年初夏新上市的糖漬墨西哥辣椒。所有產
品皆分為� � �公克與� � �公克兩種。餐飲業客戶若有
業務用量的需求，也可提供客製化包裝。

不管是佐餐還是直接享用，� � � �� � � � �
 � �� 
 � 	 � � � �� �都
是您與家人的最佳選擇。



� � � � � �酒莊於� � � �年成立，座落在美國愛達荷州
蛇河谷（� � � � � �� �� � � �� � � �� 
）的陽光山坡區（� � � � 
 �
� �� � � � 
 �	 � � � � �）、致力於手工釀造各式各樣的葡萄
酒。陽光山坡區特殊的火山灰與沖積層土壤，搭
配愛達荷州高海拔的乾燥氣候以及白天炎熱、夜
晚涼爽的溫差變化，使得此地生產的釀酒葡萄風
味香醇、酸度天然且適中。� � � � ��酒莊的目標是發
掘更多適合栽種葡萄的淨土，同時持續鑽研釀酒
技藝，透過美酒來傳達這片土地的特殊風味。

� � � � ��酒莊創辦人� � � � � � � � � ��以傳統工法釀製葡
萄酒，不對酒窖進行過多人工干預。目前的酒莊
主人� � � � 	和� 
 � � � 
 �� � � � � � � �也遵循相同的技藝來
製造每一瓶產自� � � � ��酒莊的葡萄酒。� � � � ��酒莊
的葡萄酒相當多樣化，包括愛達荷州頗負盛名的
� �� � � �� �和� 
 � � �以及� � � � � � � � � � � � � �� � � �、� � � �� �
、� �� 	 � �� �、� � � � �� � � 	 �、� � � � � � � � � � � �和� � � � � � � � � 

等等。另外，� � � � ��酒莊也提供使用� � � � ��釀酒廠
的烈酒製成的波特甜點酒以及在氣候環境允許的
情況下才可生產的冰酒與貴腐酒。

冰酒的製造過程不易，根據氣候變化，並不是每
年都能生產。來自� � � � ��酒莊的頂級冰酒數量稀少
，是在冬季葡萄結凍時以人工方式採摘，送到釀
酒廠壓榨，榨出的汁液十分濃醇。經過低溫發酵
之後完成的冰酒帶有適度的酸甜度，完整保留水
果原味及香醇餘韻，微甜的口感中還帶有恰到好
處的酸度，飲來不易膩口，甚至可單純當做一道
甜點酒品嚐，加上冰涼的口感，最適合於酷熱的
夏季飲用。

� ��   ­ �� � � ��   ­ �



� � �� � � � � � � ��是一家植物性食品製造商，產品包括濃郁
、美味的頂級植物性奶油以及用鷹嘴豆和紅扁豆等植
物性蛋白質製成的全新起司抹醬，所用的嚴選食材獲
美國農業部有機認證、非基改認證、雨林聯盟認證和
公平交易認證，產品貼有潔淨標章，不含乳製品、營
養豐富。� � �� � � � � � � ��的奶油原料是有機椰子油，富含
容易吸收代謝的中鏈脂肪酸，能夠為身體帶來滿滿的
能量。除此之外，此抹醬含均衡的 � � � � � ��和
� � � � � ��脂肪酸，有助於增進心臟健康並降低血壓。

� � �� � � � � � � ��的� �� � �� � � � � � � 
奶油抹醬及奶油棒是以完
美比例混合不同的植物性油脂製成，不管是用於料理
或烘焙，嚐起來都和動物性奶油一樣，風味絕佳。這
些美味的產品都不含乳製品、膽固醇、堅果、大豆、
麩質或人工添加劑，且飽和脂肪是動物性奶油中含量
的一半，卡路里也降低�   �。� � �� � � � � � � ��的產品使用
永續食材製成，比傳統奶油更健康、環保。

� � �� � � � � � � ��最新的產品是使用鷹嘴豆和紅扁豆製成的
植物性起司抹醬，每份量含�公克的蛋白質。這些起
司抹醬比乳製品更健康，不含膽固醇，飽和脂肪更減
少�   �，與我們的奶油產品同樣獲美國農業部有機認
證、非基改認證、雨林聯盟認證和公平交易認證。目
前起司抹醬有墨西哥辣椒切達起司與香蒜莫札瑞拉起
司兩種口味，不管是佐餐或當作點心都風味十足。
� � �� �� � � � � ��預計於�   � �年推出更多新口味的抹醬。

� � �� �� � � � � ��的產品雖然是使用植物原料製成，但吃起
來完全不像素食。這是大家可以信任的食物，不僅對
自己與家人的健康有益，更有利於環境的永續發展。



� � � � � � � � � � � � �� � � � � � � �原名為 � � �� � � �
 � � � � � �，於
� � � 
年創立於美國愛達荷州	 �� � � � � � �市。目前的負
責人 � � � �� �� � � � � �是一位職業養蜂人，於
 � � �年
月
買下了這座養蜂場，後於
 � � �年改名並遷移到�� � � � �
� � � �
市。


 �多年來，� � � � � �� � � � � � �� �� � � � �的蜂蜜批發價格頗
具競爭力，深受零售店、烘焙業者及食品產業所青
睞。� � � � � �� � � � � � �� �� � � � �座落在西部群山之間，以
生產大量高品質的在地蜂蜜為榮，產品獲美國�級零
售品認證。� � � � � �� � � � � � �� �� � � � �在愛達荷州與蒙大
拿 州 擁 有 超 過 � � � � � 個 蜂 箱 ， 產 出 的 蜂 蜜 在
� �� � � � 
 � � �
、	 � � � � �  �
和­ �� � �等各大西部零售店的
架上顯眼處都可以找得到。

� � � �� �� � � � �



� � � � �� � � � � � �� � 
 � � � � � � 
位於愛達荷州北部，是一家由女性
擔任負責人的家庭企業食物品牌。我們使用古代穀
物製成不含過敏原、無麩質、純素、全穀物的烘焙
預拌粉系列產品，口感及風味十足。

� � � � � � �� � 
 �希望藉由食品潮流成為全球再生農業重要
的一環，進而重塑全球食品經濟。只要使用
� � � � � � �� � 
 �的產品，在家不費吹灰之力，就能烘焙出
健康的美食！

� � � � � � � � � 
 �執行長暨創辦人� � � �說：「我們引導消費
者以方便調理的主食材料在家體驗當大廚的感覺，
啟發他們經由選擇更健康的食材達到自我療癒的效
果，並且幫助他們與所在的社區連結，期待在未來
共同建立農業的偶像地位。」



� � � � �水果莊園成立於� � � �年，座落於美國愛達荷州西
南邊的肥沃山坡上，最初只有�英畝的果園，如今已是佔
地� �� � �英畝的家族農莊，目前由家族第四代與第五代成
員經營。

� � � � �水果莊園生產超過� �種水果，包括蘋果、杏桃、
櫻桃、水蜜桃、油桃、李子、梅子和西洋梨。除了汁多
味美的水果之外，� � � � �水果莊園也種植、包裝並販售
紅、白、黃洋蔥。� � � � �水果莊園的頂級水果目前在美
國販售，也出口至全球超過� �個國家。

主要的水果品項：
蘋果：� � � � �水果莊園種植、包裝並販售�種蘋果。除了
傳統的五爪（� � � � � � 
 �� �
 	 �）與金冠（� 
 
� � � � � � 
 �� �
 	 �）
，我們也提供加拉（� � 
 �）、富士（ � 	 � �）、翠玉（
� � � � � � � � � �� �）、紅粉佳人（� �� � � � � � �）以及許多受到歡
迎的新品種，如蜜脆（� 
 � � � � � � � �）和野火加拉（� � 
� �
� � � � � � � 
�）。� � � � �水果莊園的國際出口經驗豐富，出貨
港為波特蘭與西雅圖，蘋果供應季節為每年�月至�月。

櫻桃：� � � � �水果莊園是首屈一指的黑櫻桃果農暨包裝
出口商。我們的櫻桃品種包括  � � ­、 � � � � �、� � � � 
 �和
  
� � � � � � � � 
，供應期大約在每年�、�中旬，可空運至美國
及世界各地。

水蜜桃：愛達荷州的陽光山坡區（� 	 � � � � 

 � �）擁有獨特的陽光、土壤及氣候優勢，是適合種植
優質水果的沃土。� � � � �水果莊園的水蜜桃採收時間較晚，目的是為了讓每一顆黃、白水蜜桃
都在果樹上獲得充分的熟成，果肉才會汁多味美、風味十足。我們在�月至�月之間提供各式各
樣、不同尺寸的包裝箱，將水蜜桃運送至世界各地。

除了蘋果、水蜜桃和櫻桃之外，� � � � �水果莊園也生產頂級杏桃、油桃、李子、梅子、西洋梨
和洋蔥。

� � � � �水果莊園是一家垂直整合的果農、包裝廠及出口商，致力於達到最高等級的食品安全標
準。我們透過包裝流程來管理產品品質並與運輸公司合作，以快速、安全、高效率的方式從農
場將水果送到客戶手中。在運送水果的每一個過程中，� � � � �水果莊園的員工都謹守食品安全
規範。我們的作業流程皆通過第三方驗證，確保客戶收到安全、有益健康的產品。� � � � �水果
莊園經常檢視生產線及採收後的運送過程是否有需要提升之處，以期世界各地的消費者都能享
用到美味、健康的水果。我們以五代傳承為榮，持續投資、奉獻並堅持對產品品質與食品安全
的承諾。



自� � � �年以來，多藍醬料公司致力於為太平洋西北地
區及以外各地提供美味的醬料。

多藍湖（� � � � � � 
 � 	 � � � �� 
� � �）位於愛達荷州北部，是
全美最美麗的湖泊之一。� 
 �和� � ­ ­ � � � 
� � �� � �就住
在湖畔，並以此為公司命名。美國知名新聞節目主持
人  � � � � � � �� � 
� � � �曾稱這片淨土為「天堂的一隅」。

� � ­ ­ � � � 
� � �� � �在為家人親手製作沙拉醬料� �年之後
，她的女兒們建議她在商場上分享這些美味的醬料。
經過一番精心研發之後，� � ­ ­ �和� 
 �研發出最具風味
的醬料並開始在愛達荷州沙尖市（� � � � � 
 �� �）開始販
售。

多藍醬料公司的產品皆經由冷加工處理，包括薑醬、
越橘莓薑醬、杏桃第戎蜂蜜芥末醬、烘烤罌粟醬、俄
式醬、低糖俄式醬、碳烤與上色用焦糖洋蔥醬以及香
甜山核桃乾醃料等等。



� � � �� � � � � � �� � � � �
� � � �� 	 � � 
� � � 
 � 	 �公司生產的無麩質特殊烘焙預拌粉
全天然且手工製造、蛋白質含量高，符合生酮飲食
。所有產品皆在美國生產，使用經嚴選最新鮮、天
然、高品質的原料。� � � �� 	 � � 
� � � 
 � 	 �的預拌粉比傳
統早餐、烘焙點心是更健康的選擇，口味與品質也
更上一層樓。

我們的故事
� � � �� 	 � � 
� � � 
 � 	 �是一間家庭企業，因為在市面上找
不到健康的甜甜圈，所以於� � � �年自行研發，並決
定行銷這項商品。之後轉型販賣烘焙預拌粉，以提
供更多消費者健康的食品選擇。� � � �� 	 � � 
� � � 
 � 	 �不
斷的成長，其產品目前在美國� 
� � � � � 
 � �連鎖超市、
� � 
 ­ � �、� � � � 
 �、� 
 � � 
 � � 
 
 � �當地合作社及農夫市
集都有販售。

企業任務
� � � �� 	 � � 
� � � 
 � 	 �希望透過提供安全、高品質且營養
豐富的產品來協助消費者吃得更健康。



� � � � �鷹嘴豆泥公司使用最高級的食材，製造出最頂
級的傳統地中海鷹嘴豆泥。� � � � �產品中的主要材料�
��鷹嘴豆，係取自自家公司的� � � � � �家庭農場，該農
場位於太平洋西北美麗的� � �� � � �地區，作物以永續
方式栽種而成。
��鷹嘴豆取自本公司第四代的家庭農場，以永續方式
栽種而成
��食材非基因改造且不含麩質
��產品獲潔淨標章，不含防腐劑及添加劑
��低油、口感滑順、風味醇厚
��冷藏可保存� �天

� � � �� � �� � � � � �� � � � � �



美國愛達荷州亞太區辦事處
�� � � � �� � �� �� � � � � �� � � �
台北市信義區信義路�段�號世貿一館� 
 � �室
� 
 	�� 
 �� � ��� � 	�� ��� � � 	�� ��� �� � � �� � ��� � �� � � �� � � � ��� � �� � �
�� �：�� � � �  �  �   � �  ­    ；�� � � �  �  �   � �� ­ � �
� � �：�� � � �  �  �   � ��   � �
� 
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